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UTENSÍLIOS PARA PIZZARIA

ALARME
ABRIDOR DE LATAS
BALANÇA DIGITAL
BALCÃO PARA ATENDIMENTO
BILIAS DE POLIETILENO (ROLO DE MACARRÃO)
BOTIJÃO DE GÁS
CADEIRAS PARA ATENDIMENTO
CAIXAS DE PIZZA
CARDÁPIOS (BALCÃO E ENTREGA)
CHAPA E COIFA
CILINDRO PARA ABRIR DISCOS
COMPUTADOR
CONCHA OU COLHER PARA MOLHO
COPOS
DISTRIBUIDOR DE REQUEIJÃO
ESPÁTULA
ESTRADOS DE PLÁSTICO
ESTUFA, TABULEIRO OU GAVETEIRO PARA AS MASSAS
FATIADOR DE FRIOS
FOGÃO INDUSTRIAL
FREEZER

Oi gente!

1



GELADEIRA INDUSTRIAL
HOTBOX
IMPRESSORA DE PEDIDOS
LIQUIDIFICADOR INDUSTRIAL
MATERIAL DE ESCRITÓRIO
MESAS
MESAS COM CADEIRAS PARA ESPERA
MOCHILAS PARA ENTREGA
PÁ DE FERRO OU INOX
PÁ DE MADEIRA
PANELAS
PICADORA DE TOMATE
PIZZAIOLA
PRATOS
PROCESSADOR DE ALIMENTOS
RECIPIENTES COM TAMPA
REFRIGERADOR PARA BEBIDAS
ROUPEIRO PARA FUNCIONÁRIOS
SOFTWARE PARA GERENCIAMENTO
SUPORTE PARA PAPEL TOALHA, ÁLCOOL E DETERGENTE
TÁBUAS DE POLIETILENO
TALHERES
UNIFORMES PARA FUNCIONÁRIOS
VASSOURA PARA LIMPEZA DE FORNO
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