ANALISE

COMPARATIVA
DE CERVEJAS
ARTESANAIS
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INGREDIENTES

AGUA ‘ ‘ MALTE

LUPULO LEVEDURA
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DRODUCAO DA CERVEJA

| 3%

MOAGEM

Os graos sao
moidos.

FERVURA
; Esterelizagép
do mosto e
adicao de
% lupulo.
MOSTURAGAO
RESFRIAMENTO

Infusao dos graos

do malte em agua

guente, criando o
mosto.

FERMENTAGAO

Adicao da levedura

ENVASE

0O mosto é resfriado
para adigao da
levedura

MATURAGAO

Purificacao da
cerveja




BANCO DE DADOS

ANALISE DAS CERVEJAS ARTESANAIS COM MAIOR INDICE DE VENDAS NOS EUA.

DISPONIBILIZADO EM : LEVINE, D.M., BERENSON, M.L. e STEPHAN, D. Estatistica: teoria
e aplicacgdes, 72 edigao, LTC, 2017.

DADOS EXTRAIDOS DE WWW.BEER106.COM
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VARIAVEIS

TEOR ALCOOLICO CALORIAS CARBOIDRATOS

FORAM ANALISADAS 128 AMOSTRAS DE CERVEJAS ARTESANAIS

VOLUME: 12 ONGAS = 355 ML = 1 LATA




ESTATISTICA DESCRITIVA

(GHEERS!

(GHEERS!!

Desvio Coeficiente
Min Mix Média

Pad:Zo Varlaggo

TEOR
9,40 | 10,50 5,19 1,30 25,06

ALCOOLICO
CALORIAS 70,00 | 330,00 | 154,00 41,88 27,19
CARBOIDRATOS 2,60 32,10 12,15 4,85 29,97




ANALISE EXPLORATORIA AGIL

Memory Usage: 15 Kb

Discrete Columns -

Continuous Columns -

Dimension

L8 column
All Missing Columns - _

observation

row

Complete Rows -

Missing Observations - -
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Calorias = —5.1001 + 21.2942 Teor alcodblico + 3.9841 Carboidratos




ANALISE DE RESIDUO DA REGRESSAO

Calorias = —5.1001 +21.2942 Teor alcoblico +3.9841 Carboidratos
R2= (0.9733

Teste de normalidade usando Kolmogorov-Smirnov nos residuos padronizados:
P_valor = 0.1004 (Distribuicao Normal)




Residuals
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Residuals vs Fitted

Fitted values

Scale-Location
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Fitted values

Standardized residuals

Standardized residuals

Normal Q-Q

Theoretical Quantiles

Residuals vs Leverage
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